Fleischküchle

11 Portionen (22 oder 33 Küchle)

1, 5kg Hackfleisch gemischt

8 Wecken

8 Eier

4 Zwiebeln fein gehackt (2 Gemüsezwiebeln)

6 Knoblauchzehen oder –grün nach Belieben
2TL Pfeffer

4TL Salz

1TL blaue Mischung
5EL Petersilie

1EL Liebstöckel
Zubereitung:

Eingeweichte Wecken gut ausdrücken und mit den restlichen Zutaten verkneten bis sich eine gute Bindung einstellt.

Portionieren und mit Semmelbröseln zu Küchle formen.

(Ergibt mit 60ml Schöpflöffel 33 Fleischküchle)
Bei mittlerer Hitze knusprig ausbraten.
Dazu ca. 0,5l Soße
